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POMMES-FRITES SCHNEIDER CF-5
Ideal für Restaurants und Gemeinschaftsküchen.
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BeschreiBung  

Produktion von 100 - 150 kg/h.

 9 Korpus aus einer leichten rostfreien Legierung: leicht und widers-
tandsfähig.

 9 Sauberer und einheitlicher Schnitt, ohne Brüche oder Abfälle.
 9 Dicken von 8, 10 oder 12 mm durch die Verwendung von austausch-
baren Kartoffelschneidern für Pommes Frites.

 9 Regler und Schrauben aus rostfreiem Stahl.
 9 Presse, welche die geschnittenen Kartoffeln herausdrückt und das 
Gitter vollständig frei lässt.

 9 Ermöglicht dank des längeren Hebels eine optimale Leistung bei 
geringem Kraftaufwand.

 9 Komfortable Verwendung: Die Federn befinden sich hinten und 
lassen das Gitter komplett frei.

 9 Bei den Federn handelt es sich um sehr flexible Kompensatoren, 
welche die Auswurfpresse anheben.

 9 Saugnäpfe zum Befestigen der Maschine am Halter.
 9 Einfache Reinigung.

 

enthält

 9 1 Satz Kartoffelschneider für Pommes Frites

OptiOnal

 � Sätze Kartoffelschneider für 
Pommes Frites mit unters-
chiedlichen Abmessungen

 � Auffangbehälter für geschnitte-
ne Kartoffeln.

ZuBehör

 � Kartoffelschneidersatz  � BASIS-SCHALEN

technische Daten
Stundenleistung: 100 kg - 150 kg

Aussenabmessungen
 9Breite: 280 mm
 9 Tiefe: 512 mm
 9Hohe: 735 mm

Nettogewicht: 4 kg
Crated dimensions 
285 x 565 x 425 mm 
Bruttogewicht: 5.6 kg

VerfügBare MODelle
1020060 Pommes-frites Schneider CF-5 (8 x 8 mm)

1020061 Pommes-frites Schneider CF-5 (10 x 10 mm)

1020062 Pommes-frites Schneider CF-5 (12 x 12 mm)

 * Fragen sie nach der verfügbarkeit von sonderversionen
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Projekt

Ref.

Zugelassen

Anzahl

Datum
  |  www.sammic.de

Food Service Equiment Manufacturer
Polígono Basarte, 1.

20720 Azkoitia, Spain
phone +34 943 15 72 36

sales@sammic.com
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